1 pacote de bolacha distracao da marilan (chocolate branco)
1 colher (sopa) de emustab (emulsificante para fazer sorvete)
10 colheres (sopa) de leite ninho

1 caixinha de leite condensado

1 caixinha de creme de leite (sem soro)

Bata na batedeira todos os ingredientes, menos a bolacha.
Bata pelo menos 10 minutos.

Monte a torta em travessa de vidro , uma camada de bolacha molhada no leite, outra do creme, termine com o

creme.

Deixe no freezer, pelo menos 2 horas antes de servir.
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