2 ovos

1 colher(sopa) de margarina

1 xicara(chd) de actcar

1 pitada de sal

1 xicara(chd) de leite

1 colher(sopa) de vinagre

1 colher(sopa)rasa de fermento em pé para bolo

Cerca de 4 xicaras (cha) de farinha de trigo

Misture a margarina com o agucar e 0s ovos.

Adicione a pitada de sal, o leite, o vinagre, o fermento e por Ultimo vé adicionando a farinha peneirada aos poucos
e misturando com uma colher até ficar no ponto de poder fritar as colheradas.

Frite em fogo alto se quiser que fique molinho por dentro.

Mas, se quiser sequinho por dentro frite em fogo médio ou baixo, de acordo com seu fogao.
Frite 3 ou 4 de cada vez para nao ficar encharcado.

Escorra em papel absorvente.

Bom apetite.
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