1/2 kg de carne moida

1 pacote de creme de cebola
1 ovo

1 punhado de coentro

100 g de requeijao cremoso
farinha de trigo para untar

oleo

Numa tigela misture a carne moida, o creme de cebola, 0 ovo e o coentro até formar uma massa homogénea.
Na mao abra a massa e cologue o requeijao cremoso para que fique no centro do bolinho apés fechado.

Unte com farinha de trigo e frite em éleo quente.
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