1 pacote de bolacha maria
1 caixa de creme de leite

1 caixa de leite condensado
1/2 colher (chd) de emustab
1 colher (sopa) de café fino

2 colher de (chd) de achocolatado

Bata o emustab, o leite condensado e o creme de leite na batedeira na velocidade 3 por 8 minutos
Quebre as bolachas no meio, molhe elas com agua

Em seguida adicione todo o creme por cima
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