Para a fritura e decoracdo:1 litro de 6leo de soja
1 rolo de papel toalha
200 g de acUcar refinado

50 g de canela em pé

Em um refratério, adicione a farinha de trigo, o aculcar, a manteiga, os ovos, o fermento em p6 e o 6leo de soja até

formar uma massa homogénea.
Faca anéis finos com a massa, depois aqueca o 6leo em uma panela em fogo médio.
Frite as rosquinhas e depois deixe escorrer bem o éleo, colocando-as em pé sobre o papel toalha.

Misture o acucar e a canela, depois passe as rosquinhas nessa mistura generosamente.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/45425-rosquinhas-da-maria-cristina.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/45425-rosquinhas-da-maria-cristina.html

