5 macas piquadas

1 copo de agucar

1/2 copo de farinha de trigo

1 colher de suco de limao

100 g (7 colheres de sopa) de manteiga

canela ao gosto

Unte a forma.

Coloque as macas na forma, misture a farinha, o aclcar e a canela, adicione a manteiga, misture até formar uma

farinha grossa.
Cologue na forma e adicione o limado por cima.

Cozinhe no forno por 25 minutos.
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