50 g de fermento biolégico fresco (ndo pode ser o granulado, tem que ser o fresco)
6 colheres acUcar

2 1/2 copos de dgua morna

4 colheres de leite em pé

3 ovos levemente batido

1/2 copo de 6leo

1 kg de farinha de trigo aproximadamente

em uma vasilha coloque o fermento bioldgico, 2 colheres de acgucar, 2 colheres de farinha de trigo e 1 copo de
agua morna, deixe crescer por aproximadamente 30 minutos.

Depois coloque os ovos levemente batidos, o aclcar restante, o leite em pd, o éleo e a 4gua morna restante
coloque a farinha de trigo até dar ponto sove bom a massa faca os paezinhos e deixe crescer.
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