3 xicaras de cha de farinha de trigo
1 xicara de cha de 6leo

1 colher cha de sal

2 xicaras de cha de leite

1 colher de sopa de fermento

2 ovos

Recheio a gosto

Bater todos os ingredientes no liquidificador.
Colocar um pouquinho de massa na forminha.
Colocar um pouco do recheio.

Cobrir com a massa.

Levar ao forno pra assar por mais ou menos 30 minutos ou até que fique moreno.
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