Massa:3 ameixas

3 ovos

1 xicara de cha de 6leo de soja

3 xicaras de cha de farinha de trigo
2 xicaras de cha de acUcar

1 colher de sopa de fermento

Cobertura:1 colher de margarina
1/2 xicara de leite

5 colheres de chocolate em pé

4 colheres de acgucar

1 colher de xarope de baunilha

Massa:Enxague e pigue as ameixas deixando-as reservadas.

Coloque os ingredientes no liquidificador, acrescente aos poucos a farinha de trigo e deixe bater por 5 minutos.
Despeje a massa numa forma untada.

Leve para assar em fogo baixo para nao murchar.

Asse por cerca de 40 minutos, ou até dourar.

Depois de assado deixe esfriar e cubra com a cobertura colocando as ameixas picadas.

Cobertura:Misture todos os ingredientes da cobertura em um tacho, leve ao fogo e deixe ferver até engrossar.

Se quiser recheie com doce de leite.
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