1 colher (sopa) de fermento em pé
2 colheres (sopa) de margarina

1 colher (chd) de sal

2 xicaras (chd) de farinha de trigo
2 xicaras (chd) de aclcar

1 xicara (cha) de leite

3 ovos

1 1/2 colher (sopa) de esséncia de baunilha

Bata no liquidificador o aclcar, o leite, os ovos a esséncia de Baunilha e a margarina. Bata bem. Acrescente aos
poucos o sal e a farinha. Por Gltimo cologue o fermento e bata rapidamente, apenas para mistura-lo a massa. Asse
em uma forma retangular média, untada e enfarinhada, por cerca de 40 minutos a 180°C. Depois de assado,

divida o bolo ao meio e recheio e cubra a gosto.
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