Massa:3 xicaras de farinha de trigo
3 xicaras de aclcar

7 ovos

1/2 xicara de éleo

1 xicara de dgua quente

3 colhres de fermento

2 colheres de chocolate em pé

Recheio e Cobertura:200 g de manteiga sem sal
4 colheres de chocolate em pé

4 colheres de acgucar

1 lata de creme de leite sem soro gelada

1 barra de chocolate sufler

Calda de cereja a gosto

1 vidro de cereja

Massa: Bata os ovos inteiros com o 6leo, em seguida o restante dos ingredientes.
Misture o chocolate em p6 na dgua quente a adicione sobre a massa do bolo.

Asse em forno quente, por cerca de 40 minutos, ou até dourar.

Recheio e cobertura:Bata a manteiga, o chocolate e 0 acucar na batedeira. Adicione o creme de leite e mexa a
mao. Corte o bolo ao meio e umedeca com a calda das cereja que vem no vidro, cologue o recheio, salpique
algumas cerejas picadas e junte a outra parte do bolo. Despeje a cobertura sobre o bolo e jogue por cima o
chocolate em raspas. Enfeite com cerejas
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