1/2 kg de trigo

1/2 pacotinho fermento bioldgico
1 colher de éleo

pitadinha de sal a gosto

1 colher de ché de aclcar

1 gema de ovo para pincelar

Dissolva o fermento em agua morna.

Junte a colher de acuUcar e o sal.

Misture bem e acrescente o trigo delicadamente, sem deixar a massa muito dura, deixe-a macia.
Abra a massa, recheie com o recheio de sua preferéncia (queijo, frango, carne moida etc).

Enrole e pincele com gema de ovo e coloque para assar.
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