1 xicara de agua

2 xicaras de acUcar

1 colheres de sobremesa de chocolate (Nescau)
2 pitada de pé royal

3 xicaras de amendoim com casca torrado

Em uma panela coloque os 4 primeiros ingredientes e deixe ferver até ficar uma calda grossa.
Logo em seguida jogue 0 amendoim (fogo baixo).
Mexa sem parar até o aglcar grudar no amendoim "ficar seco".

Desligar o fogo imediatamente. O amendoim fica solto sem colar um no outro.
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