500 g de camarao ja limpo

1 lata de creme de leite

1/2 pacote de molho de tomate
2 colher de sopa de alho

1/2 cebola picada em cubinho

Sal a gosto

Tempere o camarao com 1 colher de sopa de alho e sal a gosto e reserve.

Em uma panela refogue 1 colher de sopa de alho e meia cebola picada em cubinhos.
Em seguida acrescente o molho de tomate ate dar fervura.

Cologue o camarao e deixe ferver bem pouco.

Acrescente o creme de leite e espere dar fervura.

Estd pronto!
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