Para o brigadeiro branco:1 lata de leite condensado

2 colheres de sopa de manteiga

Para o recheio:Morangos em fatias

Para a cobertura:200 g de chocolate (tablete)

1 lata de creme de leite

Coloque em uma panela o leite condensado e a manteiga, leve ao fogo e mexa até ponto de brigadeiro mole.
Despeje o brigadeiro branco em um refratario e deixe esfriar.

Depois de frio cubra com morangos fatiados.

Derreta o chocolate em banho maria, depois de derretido adicione o creme de leite e mexa bem.

Despeje o chocolate em cima dos morangos cobrindo por completo.

Leve a geladeira.
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