1 kg de batata
5 colheres de sopa de farinha de trigo
5 colheres de sopa de maizena

sal a gosto

Coloque as batatas para cozinhar.

Depois de cozidas esprema no espremedor.

Deixe esfriar.

Cologue a maizena e a farinha, amasse bem e coloque na nhoqueira.
Cozinhe até que subam a superficie.

Sirva com molho de sua preferéncia.
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