
BATATA DE FORNO AO MOLHO DE BACON
INGREDIENTES

MOLHO:

Molho:200 g de bacon

1 colher de óleo

1 cebola

1 tomate

1 colher de massa de tomate

1 pitada de sal

cominho com pimenta a gosto

cheiro verde a gosto (cebolinha e salsinha)

1 xícara da água

orégano

MODO DE PREPARO

MOLHO:

Molho:Pique todos os ingredientes em cubinhos, coloque o óleo e o bacon em uma panela e leve ao fogo para
dourar, em seguida coloque a cebola até dar uma leve dourada, coloque o restante dos ingredientes. Deixe ferver
por 3 a 5 minutos e reserve.

MONTAGEM:

Montagem:Unte a assadeira com óleo ou margarina. Coloque uma camada de batatas e uma de queijo, alternando
até que termine. Finalize cobrindo com o molho. Coloque pitadas de orégano (opcional).
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