4 ovos

2 copos 250 ml de aclcar

2 copos 250 ml de farinha de trigo
1 copo 250 ml de suco de laranja

1 colher (sopa) de fermento em pé

Na batedeira bata as claras em neve.

Adicione as gemas e o acucar até formar um creme com uma colher de pau, misture a farinha aos poucos.
Despeje o suco da laranja, mexendo sempre e por ultimo o fermento.

Unte uma forma ou tabuleiro médio, despeje a massa e leve ao forno preaquecido por 35 a 40 minutos.

Retire do forno e pronto.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46121-massa-para-pao-de-lo-com-laranja.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46121-massa-para-pao-de-lo-com-laranja.html

