250 g de nata

1 ovo

3 colheres de sopa de aclcar

1 pitada de sal

1 envelope de fermento bioldgico
1/2 copo de 4gua

Farinha até dar ponto para abrir a massa (aproximadamente 500 g)

Dissolva o fermento biolégico na agua e reserve por 30 minutos.
Acrescente 0s demais ingredientes, modele as bolachinhas a gosto.

Asse em forno preaquecido até que comece a dourar.
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