1 colher (sopa) rasa de fermento em pé
200 g de farinha de trigo

100 g de fuba fino

2 ovos

240 g de manteiga sem sal

145 g aglcar mascavo

Em uma vasilha misture a farinha de trigo, o fuba, o aclcar, a manteiga e o fermento em pé.

Acrescente 0s ovos e continue misturando até que ndo grude nas maos.

Coloque a massa em uma forma retangular com auxilio de uma colher e leve ao forno 200°C, preaquecido, por
aproximadamente 20 minutos ou até que as bordas estejam douradas.
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