1 cebola ralada

1 copo de leite

azeite

1 caixa de creme de leite

1/2 xicara de requeijao cremoso

tempero a gosto

Doure a cebola no azeite.
Adicione o leite e o requeijao cremoso, mexa até dissolver o requeijdo cremoso.
Desligue o fogo, adicione o creme de leite e 0 tempero ao seu gosto.

E uma delicia com macarro, lasanha e até com filé de peixe.
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