1 kg de farinha de trigo

2 ovos

1 copo menos 1 dedo de éleo
1 copo de leite morno

1 cebola grande

1 pitada de sal

2 colheres de sopa de aclcar

40 g de fermento granulado

Bata todos os ingredientes liquidos no liquidificador.
Coloque a farinha numa bacia e abra uma cova.
Derrame o liquido batido no meio.

Misture tudo.

Deixe crescer por 30 minutos ou até dobrar de volume.
Faca o formato desejado.

Pincele gema de ovo.

Leve para assar e sirva quentinho ou frio!

Asse até dourar levemente.
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