1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

6 medidas de lata de leite de vaca

5 colher de chocolate em p6

2 gemas

4 colheres de maizena

esséncia de baunilha

licor tipo amarula

2 caixas de bis (uma branca e outra preta)

granulados para enfeitar

Primeiro creme: Coloque no leite moca, 2 gemas peneiradas, 3 medidas da lata de leite de vaca, esséncia de
baunilha, 2 colheres de maizena, misture bem e leve ao fogo baixo até engrossar. Separe e deixe esfriar.

Segundo creme: Coloque as 3 medidas de leite, 2 colheres de maizena, chocolate, licor amarula, misture bem e

leve ao fogo baixo até engrossar.

Separe e deixe esfriar.

Depois de frios os creme devem ser dispostos em um recipiente de vidro, o primeiro creme, 0s bis leve picados, o
segundo creme e os granulados para enfeitar.
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