Para a massa:2 xicaras de cha de farinha de trigo
2 xicaras de chéa de aclcar

1 colher de sopa de fermento quimico em pé

2 0voSs

1 xicara de cha de leite morno

1/2 xicara de 6leo

2 colheres de sopa rasas de canela em pé

Para a cobertura:170 g de chocolate branco picado

1 caixa (200 g) de creme de leite

Para o bolo:Coloque todos os ingredientes em uma tigela grande. Misture tudo com uma colher até ficar
homogéneo. Ndo é necessario bater, nem separar nada.

Coloque a massa em uma forma untada com margarina e farinha e leve ao forno preaquecido a 180°C por mais ou

menos 45 minutos ou até que espetando um palito, ele saia limpo.

Para a cobertura:Derreta o chocolate branco no microondas ou em banho maria. Acrescente o creme de leite e

cubra o bolo ja frio com esta mistura.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46534-bolo-de-canela-com-cobertura-de-chocolate-branco.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46534-bolo-de-canela-com-cobertura-de-chocolate-branco.html

