1 cebola ralada

1 cubo de caldo de frango

1 caixa de milho

1 caixa de ervilha

2 caixinhas de creme de leite

1/2 peito de frango cozido e desfiado

1 pacote de macarrao tipo talharim cozido
1 colher de sopa de manteiga

sal

100 g bacon picadinho

1 pacote de molho de tomate (tem que ser do bom)
queijo ralado

6leo

bastante queijo mussarela

Em uma panela grande e funda refogue a cebola com bacon e a manteiga.
Acrescente o frango desfiado, milho, ervilha, misture bem!

Jogue o0 molho de tomate, sal, creme de leite, mexa e deixe esquentar bem.
Em seguida desligue o fogo.

Acrescente o queijo mussarela passado no ralo grosso.

Agora o macarrao talharim, misture bem para encorporar.

Despeje em um refratario untado com 6leo e polvilhe com queijo ralado,

Leve ao forno para gratinar!
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