2 e 1/2 xicaras de chd de farinha de trigo (Dona Benta sem fermento)
1 e 1/2 xicara de chd de acucar (cristal)

4 ovos

3 bananas nanicas ou d'adgua grandes

1 e 1/2 colher de sopa de fermento (Oetker)

1/2 colher de sopa de bicarbonato (Yoki)

1 xicara de d4gua mineral ou fitrada

Farinha de trigo e margarina ou manteiga para untar a forma.

AcUcar cristal e canela em pé (Yoki) para polvilhar

Em uma tigela misture a farinha de trigo, o fermento e o bicarbonato, reserve;
No liquidificador bata o aclcar, a agua, 2 bananas e o0s ovos até que fique grosseiramente homogéneo;

Coloque o conteldo da tigela no liquidificador junto com o que foi batido e novamente bata tudo até ficar bem

homogéneo.
Unte e enfarinhe uma forma grande (aproximadamente 30cm de diametro) e despeje a massa.
Corte e disponha sobre a massa fatias de bananas (finas, pois a massa é leve, se forem grossas irao afundar).

Polvilhe a gosto a mistura de canela em p6 e agUcar cristal sobre as bananas fatiadas.
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