1 xicara de milharina

4 xicaras de leite

2 1/2 xicaras de acucar
1 pitada de sal

5 ovos

1 pacote de coco ralado

3 colheres de manteiga ou margarina

Misture a milharina, o leite, o acUcar e o sal.

Leve ao fogo até formar um mingau ralo, desligue o fogo e deixe esfriar.
Acrescente os ovos batidos, 0 coco, a manteiga ou margarina, misture bem.
Coloque em forma caramelada.

Asse em banho-maria por 1 hora.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46697-pudim-de-milharina-tradicional.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/46697-pudim-de-milharina-tradicional.html

