1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 coco natural (ralado)

5 colheres de sopa de nescau em pé

bolinhas mastigaveis para enfeitar ou coco

Coloque em uma panela média o leite condensado e o coco natural ralado e leve ao fogo baixo até que fique em
um ponto homogéneo (reserve).

Em outra panela média adicione o creme de leite e 0 nescau em po, leve também ao fogo médio, ndo deixe atingir
0 ponto total de um doce homogéneo (reserve).

Em uma tapawer rasa adicione o primeiro contetido feito com o leite condensado e por cima do mesmo adicione o

outro conteldo feito com o creme de leite, confeite por cima de modo preferencial.

Leve a geladeira por no minimo 3 horas, sirva em seguida. Bom apetite.
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