2 gemas

2 colheres (sopa) de margarina

1/2 xicara de leite liquido

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite (com soro)

3 colheres (sopa) de actcar

8 colheres bem cheias de farinha lactea Nestlé

3 colheres (sopa) de Nescau

Bata no liquidificador:

Primeiro as gemas, margarina, aclcar e leite.

Acrescente o leite condensado e creme de leite

Depois coloque a farinha lactea e bata até misturar bem os ingredientes (Coloque num pirex a metade do creme)

Com a outra parte que sobrou no liquidificador vc acrescenta o Nescau e bata mais um pouco, jogar por cima do

creme que vocé ja havia colocado no pirex.

Levar ao congelador e esperar endurecer.
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