12 folhas de macarraopréprio para lasanha
1/2 kg de carne moida ou frango na mesma quantidade
300 ml de leite

1 colher de sopa de maisena

300 g de queijo mussarela

300 g de queijo coalho ralado

300 g de queijo prato

1 pote de requeijdao cheda

200 g de molho de tomate

orégano a gosto

sal a gosto

1/2 cebola picada

1 colher de cha de margarina

Montagem:Forre o fundo de um refratario médio com um pouco de molho de tomate e margarina
Coloque a primeira metade do macarrao (4 folhas).

Agora coloque toda carne.

Cubra a carne com um dos queijos e parte do molho branco.

Repita uma camada de macarrao.

Cologue mais queijo junto com molho de tomate.

Cologue a Ultima camada de macarrao.

Passe o requeijdo por cima junto com o resto do molho branco.

Finalize com o orégano.
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