2 unidades de fermento bioldgico fresco
300 ml de 4gua morna

1/2 xicara de éleo

1 unidade de ovo inteiro (grande)

500 g de farinha de trigo

sal a gosto

Coloque no liquidificador o fermento e a dgua morna, bata rapidamente.
Coloque os demais ingredientes e bata rapidamente.

Passe para uma tigela e acrescente a farinha.

Misture com uma colher (a massa fica mole)

Coloque numa forma de anel ,untada e enfarinhada, deixe crescer.

Leve ao forno médio, preaquecido (o tempo varia de cada fogao).
Quando em cima estiver dourado, espete um palito de dente

Se sair seco esta pronto.
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