6 bananas nanicas (bem maduras)
1 xicara de aclcar

1 pitadinha de sal

1 colher de sopa de 6leo

1/2 xicara de goiabada

1/2 xicara de queijo meia cura

3 xicaras de farinha de milho

1 pacoca rolha

Corte as bananas em rodelas.

Leve as bananas cortadas em uma panela com o oleo j& aquecido.

Coloque o aclcar, a pitada de sal, deixe cozinhar até derreter a banana.

Coloque o queijo e a goiabada.

Quando estiver quase derretendo o queijo e a goiabada acrescente a farinha de milho aos poucos.

Quando a farinha estiver cozida coloque em um refratario e decore com a pacoca, espere esfriar e bom apetite!
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