Y pacote de massa penne

2 fatias de manteiga

1 colher de sopa de 6leo de milho
1 colher de cha de sal

1 pitada de pimenta-do-reino

1 colher de cha de ervas finas

4 colheres de sopa de nata

Cozinhar a massa seguindo as instrucdes da embalagem. Escorrer e reservar.

Em uma frigideira funda colocar o éleo de milho e a manteiga em fogo médio.

Quando a manteiga derreter, acrescentar o sal, a pimenta-do-reino, as ervas finas e a nata, misturando bem.
Acrescentar a massa reservada, tornando a misturar para que a massa incorpore todo o0 molho. Caso necessario,
coloque um pouco mais de nata.
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