1 litro de leite

5 colheres de sopa de maizena
200g de achocolatado em pé
4 colheres de sopa de aclcar
1 pacote de bolacha maria

1 pote de nata pequeno
chocolate em barra (opcional)

1 xicara de cafe para molhar as bolachas

Adicione em uma recipiente o leite o0 acucar,maizena e 100 g de achocolatado.
Leve ao fogo brando até ficar consistente deixe esfriar.
Bata na batedeira a nata e 100 g de achocolatado, reserve.

Depois de tudo frio em um marinex grande coloque uma camada de creme de chocolate, uma de bolacha molhada

no café, cubra com o recheio de nata e chocolates picados para decorar.

Leve a geladeira ou se preferir no freezer.
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