250 g de trigo sem fermento
100 g de acucar
150 g de margarina

1 colher (chd) esséncia de baunilha

Misture todos os ingredientes com as maos

Divida a massa e faca rolinhos, cortando na espessura de um pouco mais que um dedo
Arrume na assadeira com papel manteiga

Leve para assar em forno preaquecido a 180°c por 10 minutos

Depois de frio cologue o recheio na parte da superficie e cole a outra parte

Leve a goiabada no micro
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