1 vidro de 500g de maionese
200 g de queijo parmesao ralado
200 g de mussarela ralada

1 caixa de creme de leite

1 cebola média (da branca)

3 dentes de alho

orégano e sal a gosto

20 paes franceses (de preferéncia amanhecido)

Cologue no liquidificador a maionese, o creme de leite, a cebola e alho picadinhos, deixe bater até triturar a
cebola.

Coloque em um recepiente acrescente os queijos, o sal e orégano e misture bem, corte os paes em fatias sem

separa-las completamente e coloque na churrasqueira ou se preferir no forno até dourar o queijo.

Sirva com churrasco.
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