Recheio:1 % xicara de leite condensado

Y xicara de suco de limao

Merengue:3 claras
1 1/2 xicaras de acgucar

Raspas de limao 1 limao

Massa:Misture a manteiga, o aclcar e o sal.
Coloque os ovos, o leite e a farinha lactea. Acrescente a farinha. Deixe descansar uma hora antes de usar.

Abra a massa em uma forma e asse em forno baixo com uma folha de papel aluminio em cima e feijao.

Recheio:Misture o leite condensado com o suco de limao e cologue sobre a torta ja assada.

Merengue:Bata as claras em neve e adicione o aclcar. Cologue as raspas de limdo no fim.
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