Massa:4 ovos

3 xicaras de farinha de trigo
2 xicaras de aclcar

1 xicara de chocolate em pé
1 xicara de margarina quality
1 colher de sopa de fermento

1 pitada de bicarbonato de sédio

Cobertura:1 lata de leite condensado

1 lata de creme leite

2 colheres de sopa de margarina

2 colheres de sopa de chocolate em pé

1 colher de sopa de glucose

Cobertura:Coloque a margarina em uma panela, de preferéncia grossa, depois de derretida junte o chocolate em

pd, logo apds o restante dos ingredientes.
Em fogo baixo, mexa por cerca de 20 minutos, até comecar a soltar da panela, deixe esfriar.
Coloque no saco de confeiteiro com bico pitanga e cubra.

Depois enfeite a gosto.
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