Massa:28 colheres de sopa 15 ml de trigo
14 colheres de sopa 15 ml de margarina
6 colheres de sopa 15 ml de leite

1 ovo e uma gema

1 pitada de sal

1 gema para untar

Molho:500 g de frango desfiado
1 molho de tomate

alho e cebola

1 caixa de milho verde

1 requeijao

Massa:Misture o trigo e a manteiga até virar uma farofa.
Depois acrescente ovo e a gema batido, o leite e o sal até a massa ficar bem lisinha.

Deixe descansar por 30 minutos na geladeira.

Recheio:Coloque o alho e cebola e refogue o frango até dourar.

Depois acrescente o molho e o milho deixe esfriar.

Montagem:Coloque a massa na forminha e coloque o requeijao e depois o recheio, feche e passe a gema. Depois
de fazer tudo coloque para assar durante 20 minutos.
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