250 g de margarina sem sal

2 copos americanos de aclcar refinado peneirado
2 gemas

baunilha a gosto

1 lata de creme de leite sem soro

16 colheres de Leite Ninho instantéaneo

Bata a margarina e o acUcar até ficar um creme branco (pode ser na batedeira ou na mao).
Acrescente as gemas, gotas de baunilha, o creme de leite sem soro, e por Ultimo o leite ninho.

Quando o dia estiver muito quente coloque um pouco na geladeira, fica melhor para rechear e cobrir o bolo.
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