1 envelope de caldo de galinha

1 colher (sopa) de éleo de azeite

200 g de linguica calabresa defumada em rodelas
1 pacote de espaguete de sua preferéncia

1 lata de molho de tomate

quanto baste de orégano

quanto baste de queijo ralado

Cozinhe 0 macarrao, escorra e reserve.
Frite a linguica no éleo e coloque o molho de tomate o orégano e o caldo de galinha.

Deixe 0 molho ferver até ficar consistente. Despeje em cima do espaguete e polvilhe queijo ralado.
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