1 xicara de leite morno

1 saché de fermento bioldgico
1/2 xicara (chd) de acucar

2 colheres cheia de manteiga
2 ovos inteiro

1 pitada de sal

5 xicara de farinha de trigo

Adicione o leite morno, o saché de fermento bioldgico e a manteiga e mexa até a manteiga derreter
Coloque a farinha de trigo aos poucos

0 potno cert é quando a massa gruda no dedo, mas nao fica massa nenhuma (nao adicione mais farinha pois a

massa pode ficar seca)
Corte com no formato desejado e deixe descansar por mais 30 minutos
Coloque um pedacinho de massa e quando comecar a dourar estd no ponto

Lembrando de nao deixar a temperatura aumentar pois o bolinho pode ficar cru
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