2 1/2 xicaras (chd) de farinha de trigo
2 ovo

2 xicaras (chd) de aclcar

2 xicaras (café) de leite

80 g de manteiga culinaria

2 colheres (chd) de fermento

corantes (cores de sua preferéncia)

Primeiro misture a farinha o aculcar e o ovo, mexa bem, acrescente a manteiga e o leite (a manteiga tem que ser
derretida).

Coloque o fermento e misture bem, divida a massa em saquinhos (pode também ser utilizados copos).
Em cada um dos copos coloque um tipo de corante.

Distribua um pouco de cada massa nas forminhas.

Preaqueca o forno em 180°C.

Apds 45 minutos retire os cupcakes do forno e sirva de seu modo!
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