120 g de Macarrao Bifum

2 gomos de Linguica Defumada

1/2 xicara (chd) de Cebolinha (picada)

3 colheres (sopa) de Molho Shoyu

1 colher (sopa) de Oleo de Gergelim Torrado
1/4 colher (chd) de Gengibre em pé

1/colher (chd) de Acafrdo da Terra

Cozinhe o0 macarrdo bifum seguindo as instrucdes do fabricante

Em uma panela aqueca 1 colher (sopa) de azeite, 6leo ou manteiga e junte a cebolinha, 1 dente de alho, gengibre
e acafrdo da terra em pé e refogue até a cebolinha murchar.

Junte a linguica e refogue por 1 minutos, junte 1 colher (sopa) de dgua tampe a panela.

Adicione o macarrao bifum, junte o molho shoyu, éleo de gergelim e misture.
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