Para as duas camadas de brigadeiro

1 lata de leite condensado (aprox. 4509)
manteiga

chocolate em p6

leite em pd

leite desnatado

creme de leite (opcional)

Para o brownie de caneca (microondas)
3 col. (sopa) de leite desnatado

3 col. (sopa) de manteiga

4 col. (sopa) de farinha de trigo

acucar a gosto

para o farelo de biscoitos

biscoitos de sua preferéncia (opte por chocolate para contrastar o sabor)

Assim que tudo estiver pronto separe um bowl redondo, acrescente o brigadeiro de leite em pé, o brownie
esfarelado por cima, seguindo da camada de brigadeiro de chocolate, por fim, finalize com a camada de biscoitos e

deixe esfriar por 2 horas.
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