2 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 colher (sopa) de fermento em pé
sal, a gosto

1 xicara (chd) de leite

4 colheres (sopa) de éleo

Faca uma cova no meio da farinha de trigo, depois de peneirar com fermento em p6 e o sal.
Coloque o leite e o dleo.

Amasse bem e abra com o rolo, formando uma ou duas formas, dependendo do tamanho destas.
As formas devem ser untadas de 6leo.

Esta massa nao precisa descansar.

Cubra a pizza com pedacos de mussarela, tomates, aliche, cebolas e orégano.

Asse em forno quente.
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