200 g de queijo meia cura ralado fino
500 g de polvilho doce

300 ml de leite integral

200 ml de éleo de soja

100 ml deagua

1 colher (sopa) rasa de sal

4 ovos vermelhos

Aqueca o leite, o 6leo, a agua e o sal até levantar fervura
Deixe esfriando até ficar morno
Acrescente o queijo e volte a sovar até obter uma massa bem lisinha

Asse em forno preaquecido a 230° C de 30 a 40 minutos ou até dourar
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