Recheio:1 pacote grande de salsicha
1 colher de sopa de éleo

1 colher de café de sal

1 cebola picada

1 tomate picado

1 colher de chd de orégano

3 colheres de massa de tomate

Massa:1 xicara e 1/2 de leite

3 ovos

1/2 xicara de éleo

1 colher de café de sal

1 xicara de farinha de trigo

1/2 xicara de maisena

1 colher de ché de orégano (opcional)
1 colher de sopa de fermento em pé

1 colher de sopa de farinha de rosca

Recheio:Fritar a cebola no 6leo, acrescentar o tomate e a salsicha e rodelas.

Misturar os demais ingredientes e deixar tomar gosto. Reserve.

Massa:Bater os ingredientes no liquidificador comecando pelos liquidos, ndo bater o fermento. O fermento sé

mistura na massa ja batida.
Untar a forma com margarina e farinha de rosca.

Despejar metade da massa na forma. Colocar o recheio(salsicha). Cobrir com o resto da massa. Salpicar queijo



ralado e orégano em cima.
Colocar para assar em forno preaquecido a 180°C por 40 minutos.
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