3 massas de lasanha pre cozida
550 g de mussarela

450 g de peito de peru

550 g de presunto

300 g de rosbife

1 kg de carne moida

1 extrato de tomate

2 molhos ao sugo

Alho e cebola a gosto bem picadas

1 pacote de cheddar de 500 g

Frite a carne moida com alho e cebola ,tempere com coentro sal a gosto.
Apos refogar acrescente o extrato de tomate deixe fritar por 5 minutos.
Depois acrescente o0 molho ao suggo, deixe apurar quando apurar cologue 1 colher de sobremesa de aclcar.

Depois do molho pronto forre a assadeira grande com o molho, apds cubra com a massa de lasanha e acrescente

mussarela.

Cubra com molho e acrescente outra camada de massa.

Depois coloque o peito de peru e cubra com molho, cubra novamente depois de fazer as camadas.
Quando estiver na ultima camada coloque o rosbife e cubra com molho.

Acrescente o cheddar sobre a camada de molho até que tudo cubra a forma toda.

Leve ao forno por 35 minutos ndo precisa cobrir com papel aluminio.

Abaixe o fogo apos 35 minutos e deixe mais 15 minutos e pronto é sé servir.

Acompanhamentos sugeridos: salada de maionese tradicional, frango assado.
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