
SOBRECOXA COM CREME DE CEBOLA E CERVEJA
INGREDIENTES

1 kg de sobrecoxa

1 pacote de creme de cebola

Metade de 1 lata de cerveja

MODO DE PREPARO

Misture o creme de cebola com as sobrecoxas e reserve na geladeira por 20 minutos.

Passe para um tabuleiro ou pirex que vá ao forno.

Regue com a cerveja.

Deixe dourar e bom apetite.
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